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Serie 900

Ommanteling en poten van RVS.

In hoogte verstelbaar van 840 en 900 mm.

De kookketel is van AISI 304 met een AISI 316 bodem.

Waterinlaat met 2 electrische magneetventielen voor koud en warm water.
Op het front een 2 " verchroomde messing aftapkraan.

Gas uitvoering: verwarming door 2 RVS branders AlSI 304 tegen de bodem
van de ketel (direkte verwarming) of in de dubbelwand (indirekte
verwarming).

Electrische uitvoering: indirecte verwarming door 2 gepantserde elementen
in de dubbel wand.

Electrische uitvoering: direkte verwarming 3 RVS verwarmingselement
buiten onder tegen de ketel.

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.

AISI 304 stainless steel pan with base in AlSI 316 stainless steel.

Water loading operations controlled by 2 electrovalves; either hot or cold
water may be loaded.

Front discharge with 2-inch chrome brass taps.

Indirect electric model: 2 armoured heater units mounted inside the cavity
for heating operations.

Direct electric model: 3 stainless steel heaters mounted to the external surfa-
ce of the appliance base for heating operations.

Gas model: 2 AIS| 304 stainless steel burners positioned on the base of the
appliance (for direct heating operations) or in the cavity (for indirect heating
operations).

AuBenwande und StellfiiBe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Edelstahlbecken AlSI 304 mit Boden aus AlSI 316.

Wassereinlass tiber 2 Magnetventile, Kalt- oder Warmwassereinlass.
Frontseitiger Abfluss mit 2“-Hahn aus verchromtem Messing.

Elektrische Ausfiihrung: indirekte Beheizung durch 2 gekapselte Widerstan-
dsaggregate in der Doppelwand.

Elektrische Ausfiihrung: direkte Beheizung durch 3 Edelstahlwiderstande
auBBen unter dem Behélterboden.

Gasbeheizte Ausfithrung: Beheizung durch 2 Edelstahlbrenner AlSI 304
am Behdlterboden (direkte Beheizung) oder in der Doppelwand (indirekte
Beheizung).

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Cuves en acier inox AlSI 304 avec fond en AlSI 316.

Charge d'eau a l'aide de deux électrovannes, avec possibilité de charge de
I'eau froide ou chaude.

Vidange par l'avant a I'aide du robinet de 2" en laiton chromé.

Version électrique indirecte : réchauffement avec 2 groupes de résistances
blindées placées a l'intérieur de la gaine.

Version électrique directe : réchauffement a I'aide de 2 résistances en acier
inoxydable placées a I'extérieur sur le bas du récipient.

Version gaz : réchauffement a I'aide de 2 braleurs en acier AlSI 304, placés
sur le bas du récipient (réchauffement direct) ou de la gaine (réchauffement
indirect).

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Cubas en acero inoxidable AISI 304 con fondo en AlSI 316.

Carga de agua por medio de 2 electro valvulas, con posibilidad de efectuar la
carga de agua fria o caliente.

Descarga frontal mediante grifo de 2”en latén cromado.

Version eléctrica indirecta: calentamiento con dos grupos de resistencias
revestidas ubicadas en el interior de la cavidad.

Version eléctrica directa: calentamiento mediante 3 resistencias en acero
inoxidable ubicadas en el exterior en el fondo del recipiente.

Version gas: calentamiento mediante 2 quemadores en acero AlSI 304,
ubicados en el fondo del recipiente (calentamiento directo) o de la cavidad
(calentamiento indirecto).
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Ommanteling en poten van RVS.
In hoogte verstelbaar van 840 en 900 mm.
De kookketel is van AISI 304 met een AISI 316 bodem.
Waterinlaat met 2 electrische magneetventielen voor koud en warm water. Op het front een 2 " verchroomde messing aftapkraan.

Gas uitvoering: verwarming door 2 RVS branders AISI 304 tegen de bodem van de ketel (direkte verwarming) of in de  dubbelwand (indirekte verwarming).

Electrische uitvoering: indirecte verwarming door 2 gepantserde elementen in de dubbel wand.

Electrische uitvoering: direkte verwarming 3 RVS verwarmingselement buiten onder tegen de ketel.



